
LE CLASSIQUE TOUR DU LAC 	 20
Deux œufs au choix, pommes de terre déjeuner,  
rôties, au choix : bacon, saucisse ou  
jambon maison braisé, fèves au lard 

Two eggs any style, breakfast potatoes, toasts, choice of  
bacon, sausages or homemade braised ham, beans

CASSOLETTE	 23
Deux œufs au choix, pommes de terre déjeuner,  
bacon, chorizo, poivrons rôtis, oignons caramélisés,  
sauce hollandaise et fromage en grains

Two eggs any style, breakfast potatoes, bacon, chorizo,  
roasted bell peppers, caramelised onions, hollandaise,  
cheese curds

TARTINE À L’AVOCAT – AVOCADO TOAST	 19
Tartine de pain multigrain garnie de purée d’avocat  
à la lime, surmontée de deux œufs pochés,  
d’une vierge de tomates à la coriandre,  
de feta émiettée et de pousses d’épinards frais

Multigrain toast topped with lime avocado purée,  
two poached eggs, tomato and coriander salsa,  
crumbled feta cheese, and fresh baby spinach sprouts

DENT SUCRÉE – SWEET TOOTH 	 22
Pain doré brioché à la fleur d’oranger,  
baies sauvages à la vanille et crumble au chocolat

Brioche French toast infused with orange blossom,  
wild berries with vanilla, and chocolate crumble

CROISSANT 	 21
Croissant garni d’œuf crevé, bacon et  
mayonnaise chipotle, cheddar vieilli, tomate et  
roquette, servi avec pommes de terre déjeuner

Croissant filled with a cracked egg, bacon and chipotle 
mayonnaise, aged cheddar, tomato and arugula,  
served with breakfast potatoes	   

PASSION BAGEL	 23
Bagel aux graines de sésame garni de saumon fumé, 
salade de fenouil, concombre et oignons marinés  
à la vinaigrette citron, fromage à la crème à l’avocat  
et câpres, servi avec pommes de terre déjeuner

Sesame seed bagel topped with smoked salmon,  
fennel salad, cucumbers and onions marinated  
in lemon vinaigrette, avocado cream cheese and capers,  
served with breakfast potatoes

BIEN-ÊTRE – WELLNESS  	 15
Deux œufs cuits durs, yogourt, granola,  
petits fruits, confiture, cheddar et pain

Option : ajout de gravlax de saumon (+ 6 $)

Two hard-boiled eggs, yogurt, granola, fresh berries,  
jam, cheddar and toast

Optional: add salmon gravlax (+ $6)

SUCRÉ-SALÉ – SWEET & SAVOURY 	 22
Deux œufs au choix, pain perdu rôti,  
baies sauvages à la vanille, jambon maison braisé, 
pommes de terre déjeuner et pain

Two eggs any style, maple French toast, berries,  
homemade braised ham, breakfast potatoes, toast

OMELETTE AUX LÉGUMES – 	 19
VEGETABLE OMELET
Omelette au cheddar garnie de poivron grillé,  
oignons rouges et épinards, servie avec pommes  
de terre déjeuner et pain

Cheddar omelet with grilled bell pepper, red onions  
and spinach, served with breakfast potatoes and toast

BOL MATIN – BREAKFAST BOWL	 19
Yogourt grec, miel du Lac, granola maison  
et fruits de saison

Greek yogurt, local honey, homemade granola  
and seasonal fruits

À-CÔTÉS

Yogourt à la vanille | Vanilla yogurt	 3,75

Pommes de terre déjeuner | Breakfast potatoes	 5

Viandes | Meat	 5

Bol de fruits frais | Fresh fruits	 6

Bagel avec fromage à la crème	 6 
Bagel with cream cheese

Gaufre et sirop d’érable	 6 
Waffle and maple syrup

Pancake maison et sirop d’érable	 6 
Homemade pancake and maple syrup

—

Buffet continental – Continental Buffet	 22

Enfant – Child	 10

		
Buffet petit-déjeuner – Breakfast Buffet	 30

Enfant – Child	 15

—

Menu déjeuner
Breakfast Menu

Flûte de mimosa | Flute of mimosa	 1100

Bouteille de mimosa | Bottle of mimosa	 5500

Thé Camellia Sinensis | Tea	 475 

Espresso	 475

Allongé | Elongate	 475

Cappuccino	 525

Chocolat chaud | Hot chocolate	 550

Latté	 575

Moka	 600


