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Cocktail de bienvenue signature

Potage de chou-fleur réti a I'estragon et
oignhons caramélisés

Escolar grillé et fumé au bois de pommier,

cromesquis de thon blanc aux cdpres et

a l'aneth, chutney de courge et de pomme,
polenta frite, cantaloup, tomates séchées,

clpres, pousses de pois

Contre-filet de boeuf, agnolotti au boeuf,
gratin dauphinois au foie gras,

légumes de saison, jus de viande au thym,
purée de panais au cerfeuil

Mousse au litchi et sorbet framboise
au poivre de Sichuan

Welcome signature cocktail

Roasted cauliflower soup with tarragon
and caramelized onions

Grilled escolar smoked over applewood,
white tuna cromesquis with capers and dill,
squash and apple chutney, fried polenta,
cantaloupe, sun-dried tomatoes,

capers, pea shoots

Beef sirloin with braised beef agnolotti,
foie gras gratin dauphinois,

seasonal vegetables, thyme jus,
parsnip purée with chervil

Lychee mousse with raspberry sorbet
and Sichuan pepper

9% / PERSONNE
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