
LE CLASSIQUE TOUR DU LAC  19
Deux œufs selon votre goût, pommes de terre déjeuner, 
rôties, au choix : bacon, saucisse ou jambon braisé  
à l’érable maison, fèves au lard

Two eggs any style, breakfast potatoes, toasts,  
choice of bacon, sausages or braised maple ham, beans

CASSOLETTE 22
Pommes de terre déjeuner, bacon, poivrons rôtis,  
oignons caramélisés, sauce hollandaise,  
fromage en grains, persillade, œufs au choix

Breakfast potatoes, bacon, roasted bell peppers,  
caramelised onions, hollandaise, cheese curds,  
two eggs any style

CROQUE-MADAME  20
Pain de ménage grillé, jambon maison braisé  
à l’érable, fromage Noyan, béchamel, œuf au choix,  
pommes de terre déjeuner

Toasted bread, homemade braised maple ham,  
Noyan cheese, béchamel, one egg any style,  
breakfast potatoes 

BÉNÉDICTINE 22
Gaufre, confiture de bacon et poireaux,  
épinards, œufs pochés, sauce hollandaise,  
pommes de terre déjeuner

À-côté de viande au choix  + 5 $

Waffle, bacon and leek jam, spinach, poached eggs,  
hollandaise, breakfast potatoes

Side of your choice of meat + $5

SHAKSHUKA  V  21
Concassé de tomates relevé, œufs pochés, persillade, 
fromage feta, pain naan, pommes de terre déjeuner

À-côté de viande au choix 5 $

Tangy crushed tomatoes, poached eggs, feta cheese,  
naan bread, breakfast potatoes

Side of your choice of meat + $5

CROISSANT  20
Croissant, omelette, bacon, mayonnaise relevée,  
cheddar vieilli de l’Île-aux-Grues, tomate, roquette, 
pommes de terre déjeuner

Croissant, omelet, bacon, spicy mayonnaise,  
aged cheddar from Île-aux-Grues, tomato, arugula, 
breakfast potatoes   

PASSION BAGEL 22
Bagel aux graines de pavot, saumon fumé,  
salade de fenouil, concombre et oignons marinés  
à la vinaigrette sumac, fromage à la crème aux herbes 
salées, câpres, pommes de terre déjeuner

Poppy seeds bagel, smoked salmon, fennel salad,  
cucumber and onions pickled with sumac’s vinaigrette,  
salted herbs cream cheese, capers, breakfast potatoes

BOL MATIN  V  19
Yogourt grec, miel du Lac, pollen, granola maison,  
fruits de saison, mélisse

Greek yogurt, local honey, pollen, homemade granola,  
season’s fruits, lemon balm

DENT SUCRÉE  V  22
Pancakes, confiture de camerises,  
crumble au chocolat blanc, crème montée  
au mascarpone, mélilot et érable

Pancakes, honeyberry jam, white chocolate crumble,  
mascarpone cream with sweet clover and maple

SUCRÉ-SALÉ 21
Pain perdu rôti, pommes caramélisées, bacon,  
crème montée caramel, chanvre rôti

Roasted bread pudding, caramelized apple, bacon,  
caramel cream, roasted hemp

À-CÔTÉS

Yogourt à la vanille | Vanilla Yogurt 3,75

Pommes de terre déjeuner | Breakfast potatoes 5

Viandes | Meat 5

Bol de fruits frais | Fresh fruits 6

Bagel avec fromage à la crème 6 
Bagel with cream cheese

Gaufre et sirop d’érable 6 
Waffle and maple syrup

Pancake maison et sirop d’érable 6 
Homemade pancake and maple syrup

—

Buffet continental – Continental Buffet 20

Enfant – Child 10
  
Buffet petit-déjeuner – Breakfast Buffet 30

Enfant – Child 15

—

Menu déjeuner
Breakfast Menu

Flûte de mimosa | Flute of mimosa 1000

Bouteille de mimosa | Bottle of mimosa 5000

Thé Camellia Sinensis | Tea 450 

Espresso 450

Allongé | Elongate 450

Cappuccino 500

Chocolat chaud | Hot chocolate 525

Latté 550

Moka 600
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