
Le midi Le midi 

Soupe du jour  4

Soup of the day

—
Tartare de bœuf classique 24
Cornichons, câpres, échalotes, moutarde,  
frites et salade 

Classic Beef Tartare
Pickles, capers, shallots, mustard, fries, and salad

—
Salade de poulet asiatique 19
Poulet grillé, vinaigrette satay aux sésames et  
aux arachides, mélange de verdure et d’épinards, 
nouilles de riz frit 

Asian Chicken Salad

Grilled chicken, sesame and peanut satay dressing, 
mixed greens and spinach, fried rice noodles

—
Cavatellis de notre ami Max 22
Cavatellis, sauce au vin blanc crémée, 
champignons, parmesan, roquette et noix de pin 

Cavatelli from Our Friend Max

Cavatelli pasta, creamy white wine sauce,  
mushrooms, parmesan, arugula, and pine nuts

—
Omble chevalier 25
Omble chevalier, salade de fenouil et de roquette, 
vinaigrette au citron et au gingembre,  
purée de carottes et amandes torréfiées 

Char

Char fish, fennel and arugula salad,  
lemon and ginger vinaigrette, carrot purée,  
and roasted almonds

—
Filet de porc 21
Filet de porc en croûte d’épices et  
à la moutarde, légumes de saison,  
pommes de terre au parmesan et citron 

Pork Tenderloin

Spiced and mustard-crusted pork tenderloin,  
seasonal vegetables, parmesan and lemon potatoes

—
Dessert de notre pâtissier 6
Dessert by our pastry chef
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