
Souper en amoureux
Saint-Valentin 2023

Formule table d’hôte

ENTRÉES

Pétoncles cuits alla plancha
Mousseline de chou-fleur, huile de noisettes 

 et garniture croustillante aux épices douces  

ou
Croustillant au fromage

Fromage le 14 Arpents de la Fromagerie Médard, 
chutney de pommes acidulées au vinaigre 

 Courtepointe, quelques pousses 

Velouté de crème de maïs
Huile épicée aux saveurs de chorizo, 

 panko croustillant au beurre et herbes fraîches 

PLATS PRINCIPAUX

Interprétation d’une 
 ratatouille réconfortante

Étagé d’aubergines, courgettes et poivrons grillés, 
 sauce tomate aux lentilles, fromage Louis d’Or, 

vinaigrette vierge au céleri-rave et crème fraîche

ou
Wellington de cerf

Le classique en pâte feuilletée, duxelles  
de champignons, prosciutto, accompagné 

 d’une purée de betteraves acidulée et d’oignons 
caramélisés au miel, sauce au vin chaud 

DESSERT

Le dôme moelleux à partager
Cœur fondant aux framboises, 

 gelée de passion, meringue et crème de mélilot 

79 $/personne
—

Disponible exclusivement en salle à manger


