
Mises en bouche « festives » 

Gravlax de saumon
Condiments maison, crème fraîche et pain grillé 

OU

Terrine de porc et foie gras  
Chutney et brioche maison 

OU

Carpaccio de betteraves  
Amandes rôties et chèvre, vinaigrette au  

cidre de pommes

Sorbet au Sortilège et bleuets 

Coquille de fruits de mer de L’îlot
Moules, crevettes et pavé de morue,  

purée de pommes de terre et poireau citronné 

OU

Jarret d’agneau glacé  
dans son jus de cuisson
purée de carottes, légumes racines et roquette  

OU

Cavatelli aux champignons et  
herbes fraîches
Copeaux et bouillon de parmesan

Dégustation de fromages du terroir 

Bûche de Noël

MENU DU 
RÉVEILLON

24 DÉCEMBRE

5 SERVICES 89 $
ENFANT 6-12 ANS 40 $

ENFANT 0-5 ANS GRATUIT


