
Le dernier jour de 2021… 
Expérience gourmande avec  
le chef invité Sébastien Laframboise 

Afin de clore l’année 2021 d’une belle 
façon, notre chef exécutif  
Rémy Gaudet invite son collègue 
Sébastien Laframboise pour  
la soirée de la Saint-Sylvestre !  
Un menu haut en couleur qui allie  
les passions communes qu’ont les 
deux chefs pour « l’art de la table ». 

Champagne et bouchées
Trio de bouchées en harmonie avec champagne 

et cocktails 

Le repas

Pétoncles – caviar – pomme de terre 

Saumon – pamplemousse – estragon 

Homard – céleri – tournesol 

Cerf – champignons – foie gras 

Tomme de brebis – pommes – amandes 

Carottes – coco – chocolat blanc 

195 $

MENU DE LA 
ST-SYLVESTRE

31 DÉCEMBRE


