
À GRIGNOTER 
SNACKS

Hummus  
Pâte cuite sur pierre, hummus de pois 
chiches, petits légumes de saison  16.
Hummus  
Stone-baked dough, chickpea hummus,  
seasonal vegetables  16.

La Planche  
Fromages et charcuteries d’ici,  
confit d’oignons au vinaigre de xérès,  
compotée de fruits, brioche maison  25. 
The Platter  
Local cheeses and cold meats, onion confit  
with sherry vinegar, fruit compote,  
homemade brioche  25.

Croustilles 
Chips de pommes de terre,  
salsa tomates et maïs grillé  8.
Potato chip 
Potato chips, tomato salsa and grilled corn  8.

La Petite Salade
Salade mesclun, épinards, roquette,  
copeaux de légumes, vinaigrette  
aux baies d’argousier  8. 
The Little Salad 
Mesclun lettuce, spinach, arugula, vegetable  
shavings, sea buckthorn vinaigrette  8.

Potage de citrouille de l’île
Vierge de châtaignes  10.
Pumpkin soup  
Chestnuts vierge  10.

Menu après-midi  
Fin de semaine 
WEEKEND  
AFTERNOON MENU
De 12h30 à 17h — From 12:30 PM to 5 PM

PIZZAS  
12 pouces – 12 inches

La Margerita
Sauce tomate, fromage, mozzarella,  
tomates confites, basilic  20.
Margerita
Tomato sauce, cheese, mozzarella,  
tomato confit, basil  20.

L’Entouraclette  
Crème d’oignon, pommes de terre, lardons, 
fromage coulant  22.
Entouraclette  
Onion cream, potato, bacon, melted cheese  22.

Végétarienne  
Sauce tomate, fromage, aubergines,  
poivrons, courgettes  22.
Vegetarian  
Tomato sauce, cheese, eggplant,  
pepper, zucchini  22.

Saumon fumé  
Crème à l’aneth, saumon fumé,  
oignons rouges, câpres  24.  
Smoked salmon  
Dill cream, smoked salmon, red onion, capers  24.

Chèvre bacon  
Sauce tomate, fromage, fromage de chèvre, 
bacon, sirop d’érable  24.
Goat bacon  
Tomato sauce, cheese, goat cheese, bacon, 
maple syrup  24.

Peppéroni  
Sauce tomate, fromage, peppéroni  24.
Pepperoni 
Tomato sauce, cheese, pepperoni  24.


