VIN BLANC AU VERRE

Les Bambins 2017,Languedoc
Chardonnay, France

Terrazas 2016
Chardonnay, Argentine

La pianure 2015, Julienne-Frioul
Pinot Grigio, Vénétie

Waltraud 2016, Penedes
Riesling, Maison Torres, Espagne

Edna Valley 2016
Sauvignon blanc, Etats-Unis

Chateau de Maligny 2017, Bourgogne
Chablis, France

VIN ROUGE AU VERRE

Brisios 2013, Rioja
Trempranillo, Espagne

Terrazas 2016
Cabernet sauvignon, Argentine

Domaine Queylus 2016
Pinot noir, Canada

M de Magnol 2015, Cétes de Bordeaux
Cabernet sauvignon & Merlot, France

Ripasso 2016, Valpolicella
Paolo Cottini, Vénétie

Pétales d'Osoyoos 2013, Okanagan Valley

Osoyoos, Canada
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MENU MIDI

12H00 a 14HO00

Tous nos plats inclus un potage,
un dessert, un café ou un the /
All meals are served with a soup of the

day, a dessert and tea or coffee

ENTREES /appetizets

Potage du jour accompagné de ses
g ] pag
garnitures /Soup of the day

Rillette de saumon /Salmon Rillette

Salade mesclun, roquette et vinaigrette aux
agrumes /Mesclun salad, aragula, citrus
vinaigrette

C(ll’p(]CCiO de boeuf /Beef carpaccio

Copeaux de parmesan, roquette et huile d'olive
citronnée /Parmesan, aragula, citrus olive oil

PLATS PRINCIPAUX /

Main Dishes

Crevette Argentine /Atgentim'an shrimps

Sauce curry au lait de coco, vermicelle de riz et
légumes sautés / Curry and coconut sauce, rice
noodles and vegetables

Pizza margqrita / Margarita pizza

Sauce tomatée, tomates confites, basilic et
fromage mozzarella / tomato sauce, candied
tomatoes, basil and mozza

Cote de porc / Pork chop

Sauce forestiére, pommes de terre grelot aux
fines herbes, légumes / Mushroom sauce,
potatoes with herbs and roasted vegetables

Orzotto aux artichauts rotis / Roasted
jerusalem artichokes Orzotto

Mousse au parmesan, roquette et purée
d'artichauts /Parmesan mousse, aragula,
Jjerusalem artichoke purée

Inspiration du Chef
Chef's inspiration of the day
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Prix du marché





