
Mise en bouche

Huîtres chaudes 
Émulsion d’huîtres, tombée de poireaux, caviar

OU

Crème brulée au foie gras 
Biscotte de seigle aux épices, figues rôties

OU

Croustade aux courges  
Crumble de châtaignes, gel d’argousier,  
mousse de chèvre

Sorbet pomme verte & coriandre  
Sabayon au cidre de glace

Soupe de poisson 
Trio de poissons, moules, crevette,  
bouillon tomaté, aïoli safrané

OU

Ris de veau tempura 
Gnocchi maison, champignons, sauce ivoire

OU

Risotto châtaigne & champignon 
Crème de champignons, châtaignes, roquette

Dégustation de fromages d’ici 

Planche sucrée de Noël

5 SERVICES 

79 $

MENU  
DE NOËL

24 DÉCEMBRE


